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SUJET

La cuisine, témoin de I’évolution de la société.

« La cuisine est un espace ou s’inscrivent aujourd’hui comme par le passé les mutations de la
société et I’évolution des mentalités. Un espace transformé continuellement par les
innovations techniques (le fourneau, les appareils électroménagers, la ventilation mécanique
controlée, etc)... »

= Apres avoir analysé les différents documents, vous les replacerez dans leur contexte
respectif.

= Vous apporterez par ailleurs quelques références personnelles afin d’illustrer la citation ci-
dessus.

= Votre propos sera appuy€ par des schémas significatifs.

DOCUMENTS

Document A

- Trois modeles de poéles et fourneau des usines Godin, fin XIXe, début XXe siécle
- La cuisine du Palais Stoclet, Joseph Hoffmann, Bruxelles, 1911

- Arbre-cuisine, Stefan Wewerka, 1983, objet congu pour la préparation de plats pour
célibataire.

Document B
La cuisine de la maison « Am Horn », par Georg Muche, Adolf Meyer, Benita Otte, Ernst
Gebhardt, exposition du Bauhaus, 1923

Document C
Cuisine contemporaine, Ernst Waibel, Elmar Naegele, Zurich, 2004

Critéres d’évaluation :

> Rigueur de I’analyse et cohérence de I’argumentation, finesse de la réflexion personnelle.
» Réinvestissement judicieux des connaissances.

» Lisibilité de I’expression €crite et graphique.
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Document A

Stefan Wewerka, arbre-cuisine, 1983.
Edité par Tecta, Lauenforde

Trois modéles de poéles et fourneau
des usines Godin, fin XiXe, début
XXe siécle.

La cuisine du palais Stoclet, Josef Hoffmann,
Bruxelles, 1911
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Document B
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la cuisine « Am Horn ». On voit sur les

- placards des récipients de T. Bogler et !
de la vaisselle en verre a feu, créés Do Jeloen ST e
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GRUNDRISS ENTWURF: GEORG MUCHE

| Plan horizontal de la maison
|« Am Horn »

La cuisine de la maison « Am Hom », Georg Muche, Adolf Meyer, Benita Otte,
Ernst Gebhardt, exposition du Bauhaus, 1923
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HORS CHAMP

La cuisine est équipée de meubles Bulthaup
en aluminium et acier.
A droite, détail de rangement

1" étage

Plan du premier étage :
4 : séjour

5 : cuisine

6 : salle a manger

Cuisine contemporaine, Emst Waibel et Elmar Naegele, Zurich, 2004
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